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ABSTRAK 

Kabupaten Manggarai menjadi salah satu daerah penghasil kopi 

terbesar di Provinsi Nusa Tenggara Timur. Perkebunan kopi  dapat menjadi 

salah satu sektor penting penunjang perekonomian. Kabupaten Manggarai 

sebagai salah satu kabupaten penghasil kopi diprovinsi Nusa Tenggara 

Timur seharusnya dapat lebih memaksimalkan potensi yang dimiliki dengan 

meningkatkan produktivitas produk hasil pengolahan kopi yang dihasilkan. 

Kabupaten Manggarai di provinsi Nusa Tenggara Timur merupakan salah 

satu kabupaten dengan hasil perkebunan kopi yang besar. Berdasarkan data 

dari Kabupaten Manggarai dalam angka tahun 2022 kabupaten Manggarai 

menghasilkan 1667 ton kopi dari areal perkebunan seluas 5346 ha yang 

terdapat di wilayahnya.  

Dalam tulisan ini penulis ingin mencoba melihat pengaruh 

keberadaan hotel dan kafe bagi komoditas kopi di Kabupaten  Manggarai. 

Hotel dan Kafe secara khusus yang berada di wilayah Kecamatan Langke 

Rembong dapat dilihat sebagai tempat yang berpengaruh terhadap 

produktivitas kopi manggarai. Untuk dapat melihat pengaruh tersebut akan 

dilakukan proses identifikasi terhadap proses distribusi kopi menuju hotel 

dan kafe. Dalam proses distribusi ini kemudian jugaakan dilihat jalur mana 

saja yang dilalui dalam proses distribusi tersebut. Selain itu, untuk 

mengetahui seberapa besar pengaruh keberadaan hotel dan kafe untuk 

peningkatan produktivitas komoditas kopi akan dilakukan juga proses 

identifikasi jumlah konsumsi kopi manggarai sebagai bahan baku untuk 

produk yang disediakan oleh hotel dan kafe. Untuk membantu proses 

identifikasi dalam penelitian ini, digunakan aplikasi SW Maps dan aplikasi 

ArcGis. 

 Hasil dari penelitian ini menunjukkan beberapa hal diantaranya 

teridentifikasinya tempat atau daerah asal yang menjadi sumber bahan baku 

kopi untuk konsumsi hotel dan kafe. Melalui identifikasi proses distribusi 

kopi juga diperoleh faktor-faktor yang mempengaruhi proses distribusi kopi 

menuju ke hotel dan kafe. Melalui proses survey primer dan sekunder juga 

diperoleh angka produktivitas kopi di Kabupaten  Manggarai serta besaran 

nilai konsumsi kopi manggarai oleh hotel dan kafe.  

Kata Kunci : Kopi, Hotel, Kafe, Produktivitas, Konsumsi  
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IDENTIFICATION OF THE INFLUENCE OF 

HOTELS AND CAFES ON COFFEE 

PRODUCTIVITY IN THE URBAN AREA OF 

RUTENG,  

MANGGARAI REGENCY 

 

ABSTRACT 

 

Manggarai Regency is one of the largest coffee-producing regions 

in East Nusa Tenggara Province. Coffee plantations can be a crucial sector 

supporting the economy. As a coffee-producing regency in East Nusa 

Tenggara Province, Manggarai Regency should maximize its potential by 

enhancing the productivity of processed coffee products. Manggarai 

Regency, located in East Nusa Tenggara Province, is one of the regencies 

with significant coffee plantation yields. Based on data from "Kabupaten 

Manggarai dalam Angka" for the year 2022, the regency produced 1667 

tons of coffee from a plantation area covering 5346 hectares within its 

territory.  

In this paper, the author aims to explore the influence of the 

presence of hotels and cafes on the coffee commodity in Manggarai 

Regency. Particularly, hotels and cafes situated in the Langke Rembong 

District can be seen as influential factors on Manggarai coffee productivity. 

To assess this influence, an identification process will be conducted 

regarding the distribution of coffee to hotels and cafes. This distribution 

process will also examine the specific routes taken. Furthermore, to gauge 

the extent of the impact of hotels and cafes on coffee commodity 

productivity, an identification process will be carried out to determine the 

amount of Manggarai coffee consumed as raw material for products 

provided by hotels and cafes. To aid in the identification process in this 

study, SW Maps and ArcGIS applications are utilized.  

The findings of this research reveal several aspects, including the 

identification of the origin or source areas of coffee raw materials for hotel 

and cafe consumption. Through the identification of the coffee distribution 

process, factors influencing the distribution process to hotels and cafes are 

also obtained. Additionally, through primary and secondary surveys, coffee 

productivity figures in Manggarai Regency and the quantity of Manggarai 

coffee consumed by hotels and cafes are obtained. 
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