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ABSTRAK 

Rizal Baihaqi Irawan 2019,Mesin pencetak cone es Krim dengan pemanas 

listrik. Laporan Tugas Akhir.Institut Teknologi Nasional Malang. Fakultas 

Teknologi Industri. Teknik Mesin Diploma Tiga. Dosen Pembimbing : Ir. 

Achmad Taufik., MT. 

Perkembangan dunia kuliner es krim saat ini mengalami kemajuan yang 

sangat pesat karena dipengaruhi oleh beragam refrensi serta pengaruh dari 

berbagai macam faktor, oleh karena itu pelaku dibidang kuliner es krim dituntut 

untuk terus berinovasi serta memikirkan cara produksi yang lebih efektif serta 

efisien. Keunggulan mesin pencetak cone es krim semi manual ini diantara lain 

hasil cone menjadi lebih presisi, higienis, dan bias meringankan beban para pelaku 

UMKM. 

Metode yang di terapkan dalam mesin pencetak cone es krim dengan 

pemanas listrik ini diawali dengan desain kemudian identifikasi bahan-bahan yang 

akan di gunakan. Sedangkan untuk mengetahui serta mendapatkan spesifikasi 

bahan yang cocok digunakan dengan melakukan perhitungan pada kekuatan 

listrik, daya listrik serta energi yang dibutuhkan pemanas. Sedangkan jenis 

pemanas yang digunakan yaitu Stripe Heater.  

Berdasarkan hasil perhitungan pada mesin ini yaitu Voltase 220, 

Hambatan listrik 20,18 ohm, dan energi W Joule 239,6 dengan panas yang dapat 

di capai 150 – 300 ̊C 

Kata Kunci : Daya listrik, dan energi pemanas mesin pencetak cone es krim.  
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