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ABSTRAK 

Usaha rumah makan sangat berkembang pesat di kota besar seiring banyaknya permintaan 

oleh masyarakat yang menginginkan jasa servis makanan yang cepat dan praktis. 

Perkembangan berbagai rumah makan tersebut menyebabkan dampak berupa limbah rumah 

makan dan menyebabkan masalah lingkungan berupa menguapnya gas methan, melepaskan 

karbon diokasida dan lain-lain. Adapun tujuan dari penelitian ini adalah mengkaji seberapa 

besar potensi biogas yang dihasilkan dari jenis limbah sisa makanan. 

Adapun penelitian dengan percobaan hingga waktu operasional 10,14,18, dan 23 hari 

terhadap volume gas dengan menggunakan media limbah rumah makan sisa makanan. 

Analisis data hasil penelitian dilakukan dengan metode analisis deskriptif tujuannya untuk 

memaparkan data untuk memberi gambaran dan penjelasan mengenai data yang didapatkan 

berdasarkan fakta yang diperoleh dari sampel penelitian, Kemudian diringkas, disajikan dan 

ditampilkan dalam bentuk table dan grafik selanjutnya dilakukan pembahasan dengan jalan 

membandingkan antara jenis bahan limbah rumah makan. 

Hasil penelitian menunjukan bahwa timbulan sampah sisa makanan di Rumah Makan 

Padang Roda Baru, Kota Malang dalam satu kali sampling didapatkan berat total sisa 

makanan seberat 67 kg/hari.  Sampah sisa makanan semuanya berjenis organik yang terdiri 

dari sayur, nasi, dan tulang. Volume biogas yang dihasilkan dari ketiga bahan isian yaitu 

nasi 490 ml/kg, sayur 366,6 ml/kg dan campuran sayur serta sayur sebanyak 505,6 ml/kg. 

Suhu media yang dihasilkan pada hari ke 10 dan 18 sebesar 26°C dan pada hari ke 14 dan 

23 sebesar 25°C. Dari hasil coba nyala api semua biodigester dapat menyalakan api 

berwarna kuning. 

Kata kunci : Biogas, Kotoran Sapi, Sisa makanan, Volume biogas.  
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