
 

160 

 

LAMPIRAN 
 

 

       

No 

Klasifikasi 

Fasilitas 

Fasilitas Nama Ruang Kapasitas 

(orang) 

Jumlah 

(Unit) 

Total 

(m2) 

Luasan 

(m2) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fasilitas 

Utama 

 

 

 

 Agrowisata 

Area pembibitan 40 1 320.43  

 

 

2353.65 

Area Sayur 70 2 411.60 

Area Buah 60 2 410.00 

Area Bunga 50 1 203.10 

Area timbang & 

kemas 

10 4 320.00 

R. Istirahat 8 2 41.00 

Gudang Alat & bahan 5 2 25.12  

 

 

 

 

 

482.52 

 

 

 

 

 

 

Pengolahan 

limbah  sayuran 

Area penampungan 5 1 40.10 

R. pemilahan 40 1 65.78 

R. pencacahan 40 1 62.00 

R. Fermentasi 5 1 62.00 

R. penyaringan 5 1 61.54 

R. kemas 28 1 71.40 

Gudang Bahan 4 1 18.34 

Toilet pria 1 1 4.00 

Toilet Wanita 1 1 4.00 

Janitor 1 1 3.40 

R. MEE 1 1 3.78 

Mini store 5 1 12.50 

R. kelas 20 1 48.56 

 

 

 

 

Pengolahan 

sayur dan Buah 

kering (Dry 

vegetable & 

Dry chip) 

R. persiapan 40 1 58.60  

 

 

 

 

 

332.64 

R. pemilahan 40 1 68.46 

R. pemotongan & 

pendinginan 

14 1 63.00 

R. pengeringan 8 1 23.00 

R. penyimpanan 4 1 16.60 

R. pengemasan 28 1 45.30 

R. karyawan 10 1 30.00 

Toilet pria 1 1 4.00 

Toilet Wanita 1 1 4.00 

Janitor 1 1 3.40 

R. MEE 1 1 3.78 

Mini store 5 1 12.50  

 

 

 

 

472.25 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

R. Makan utama 140 1 340.00 

R. pramusaji 15 1 10.40 

Kasir 3 1 6.00 

R. karyawan 10 1 24.78 

Dapur 8 1 41.02 
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2 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fasilitas 

Penunjang 

 

Restoran 

 

Gudang makanan 10 1 8.35 

Gudang peralatan 2 1 8.20 

Toilet karyawan 2 1 5.00 

Toilet Pria 2 1 5.00 

Toilet Wanita 2 1 5.00 

Janitor 1 1 2.50 

R. MEE 1 1 3.50 

 

 

 

 

 

 

 Kantor 

pengelola 

 

Loby 10 1 20.18  

 

 

 

 

 

 

312.02 

Resepsionis 1 1 3.15 

R. karyawan 8 1 28.56 

R. pimpinan 5 1 20.00 

R. sekretaris 1 1 5.80 

R. administrasi 5 1 12.02 

R. Marketing 4 1 11.02 

R. sholat 9 1 14.70 

R. Rapat 10 1 26.43 

Kantin 30 1 92.07 

Janitor 1 1 2.50 

R. MEE 1 1 3.50 

R. OB/CS 2 1 5.20 

Toilet Wanita 3 1 7.50 

Toilet pria 3 1 7.50 

Foodcourt Tenant  2 16 170.42 430.44 

R. Makan 125 1 260.02 

 

Glamping 

House 

K. Tidur 4 4 74.28  

 

151.00 
K. Mandi 1 4 20.00 

Balkon 4 4 37.52 

Pantry 1 4 19.20 

Communal 

space 

- 240 1 256.30 256.30 

peneduh gazebo 6 5 30.00 30.00 

playground Wahana bermain 15 1 180.04 180.04 

Menara 

pandang 

- 18 1 100.05 100.05 

 

Market 

R. Display 25 1 73.02  

 

87.36 
Kasir 1 1 3.00 

Gudang display 3 1 8.34 

Wc 1 1 3.00 

 

Toilet umum 

Toilet pria 6 1 6.89  

Toilet Wanita 5 1 7.09 18.89 

Toilet difabel 1 1 5.00 

ATM Center - 5 1 8.70 8.70 

 Tiketing& 

informasi 

Loket tiket 3 3 6.04  

34.90 Lobby tunggu 11 1 20.23 

Ruang informasi 2 1 8.63 

  Loading dock - 3 1 59.26 52.36 
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3 

 

 

 

 

 

Fungsi  

Servis 

Area Parkiran Parkir pengunjung 500 1 1213.68 1394.58 

Parkir Karyawan 60 1 180.98 

 

Keamanan 

R. CCTV 3 1 8.59  

20.04 Pos Jaga 3 1 6.45 

wc 1 1 5.00 

 

CS/OB 

R. OB/CS 4 1 12.76  

25.53 Janitor 3 1 7.30 

Gudang 2 1 5.47 

ME & MEP R. pompa 2 1 30.53  

39.65 R. Gense 2 1 4.80 

R. panel 2 1 4.32 

 

Total Besaran Ruang 

No  Klasifikasi 

Ruang 

Fasilitas  Luasan (M2) 

1 Utama  Green House 2353.65 

2  Pengolahan Limbah 482.52 

3  Dry Vegetable/chip 332.64 

4 Penunjang Foodcourt 430.44 

5  Restaurant 472.25 

6  Gazebo 30.00 

7  Glamping  151.00 

8  Communal space  256.50 

9  Playground 180.04 

10  Menara pandang 100.05 

11  Market 87.36 

12  Toilet umum 18.89 

13  ATM Center 8.70 

14  Tiketing 34.90 

15 Service MEE/ MEP 39.65 

16  Loading dok 52.36 

17  Parkiran 1394.58 

18  OB/CS 25.53 

19  Keamanan 20.04 

TOTAL 5079.52 
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Persyaratan Ruang 

No  Klasifikasi 

Ruang 

Fasilitas  Pencahayaan Penghawaan 

Alami Buatan Alami Buatan 

1 Utama  Green House     

2  Pengolahan 

Limbah 

    

3  Dry 

Vegetable/chip 

    

4 Penunjang Foodcourt     

5  Restaurant     

6  Gazebo     

7  Glamping      

10  Menara pandang     

11  Market     

12  Toilet umum     

13  ATM Center     

14  Tiketing     

15 Service MEE/ MEP     

18  OB/CS     

19  Keamanan     
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